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I CONGRESO LATINOAMERICANO Y III DEL CARIBE DE CALIDAD E HIGIENE DE ALIMENTOS

II SIMPOSIO REGIONAL COLOMBIA

Bogotá, Julio 29, 30 y 31 de 2009

“EVALUACIÓN, GESTIÓN Y COMUNICACIÓN DE RIESGOS PARA LA INOCUIDAD EN LA CADENA AGROALIMENTARIA”
	Miércoles 29 de Julio de 2009

	7:00 a 8:00 a.m.
	Registro de participantes

	
	Sesión Inaugural. Moderador: Jairo Romero-Director de Política MSF, Programa MIDAS de USAID

	8:00 a 9:00 a.m.
	Instalación del Simposio

	9:00 a 10:00 a.m.
	Importancia del Análisis de Riesgos para la Inocuidad de Alimentos. Alex Castillo-Profesor Asociado, Texas A&M University, USA

	
	Sesión 1: Evaluación de Riesgos. Moderadora: Janeth Luna-Universidad Jorge Tadeo Lozano

	10:00 a 10:45 a.m.
	Evaluación de Riesgos de Inocuidad de Alimentos – Ministerio de la Protección Social

	10:45 a 11:15 a.m.
	Refrigerio

	11:15 a 12:00 a.m.
	Evaluación de Riesgo de Vibrio spp. en Mariscos. Viviana Cachicas-Ministerio de Salud Pública, Chile

	12:00 a 12:45 p.m.
	Evaluación de Listeria monocytogenes en Jamón. Ana Karina Carrascal-Universidad  Javeriana

	12:45 a 2:00 p.m.
	Almuerzo Libre

	
	Sesión 2: Gestión de Riesgos. Moderador: Gustavo Mosquera-Consultor

	2:00 a 2:45 p.m.
	Gestión del Riesgo de la Granja a la Mesa.  Jaime Flórez-Especialista en Inocuidad de Alimentos,  IICA, Venezuela 

	2:45 a 3:30 p.m.
	Gestión del Riesgo - Enfoque Colombiano. Laura Pasculli-Subdirectora de Alimentos, INVIMA  

	3:30 a 4:00 p.m.
	Refrigerio 

	4:00 a 4:45 p.m.
	Gestión de Riesgos en la Industria. Bernardo Clavijo- Alpina

	4:45 a 5:30 p.m.
	Gestión de Proveedores para la Inocuidad. María Elena Restrepo y Ramón Muñoz- Servicios Nacional de Chocolates


I CONGRESO LATINOAMERICANO y III DEL CARIBE DE CALIDAD E HIGIENE DE ALIMENTOS
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Bogotá, Julio 29, 30 y 31 de 2009
“EVALUACIÓN, GESTIÓN Y COMUNICACIÓN DE RIESGOS PARA LA INOCUDAD EN LA CADENA AGROALIMENTARIA”
	Jueves 30 de Julio de 2009

	
	Sesión 3: Comunicación de Riesgos. Moderadora:  Claudia Moreno, Ministerio Protección Social

	8:00 a 8:45 a.m.
	Comunicación del Riesgo. Jairo Romero-Director de Política MSF. Programa MIDAS de USAID

	8:45 a 9:30 a.m.
	Comunicación del Riesgo: Caso Autoridad Europea de Seguridad Alimentaria-EFSA. Claudia Roncancio- Directora Unidad FEEDAP de EFSA

	9:30 a 10:00 a.m.
	Sistema de Información de Alimentos  ACTA-SIA.  Jorge Cabrera-Director del Programa. ACTA

	10:00 a 10:30 a.m.
	Refrigerio

	 
	Sesión 4: Inocuidad en la Producción Primaria. Moderadora: Pilar Agudelo-IICA.  Sesión Patrocinada por CÁMARA PROCULTIVOS ANDI Y CROPLIFE LATINOAMÉRICA.

	10:30 a 11:15 a.m.
	Buenas Prácticas en la Producción Primaria. Carolina Ramírez- Coordinadora Programa Inocuidad ACTA 

	11:15 a 12:00 m.
	Registro y Límites Máximos de Plaguicidas en Colombia. Adriana Vélez- Programa MIDAS de USAID

	12:00 a 12:45 p.m.
	Contaminación Microbiológica de Frutas y Hortalizas. Alex Castillo-Profesor Asociado, Texas A&M University, USA  

	12:45 a 2:00 p.m.
	Almuerzo Libre

	
	Sesión 5: Tendencias en Microbiología de Alimentos. Moderadora: Yolanda Albarracín-Universidad de Pamplona. Sesión Patrocinada por 3M COLOMBIA

	2:00 a 2:45 p.m.
	Microorganismos Emergentes y Reemergentes. Consuelo Vanegas-Universidad de Los Andes

	2:45 a 3:30 p.m.
	Métodos de Toma de Muestras para Análisis Microbiológico. Javier Dávila-Merck

	3.30 a 4.00 p.m.
	Refrigerio

	4:00 a 4:45 p.m.
	Técnicas Analíticas Rápidas. Purnendo C. Vasavada-Universidad de Wisconsin, USA y 3M Colombia 

	4:45 a 5:30 p.m.
	Tecnologías Avanzadas para el Análisis Microbiológico.  Fernando Rodríguez - Doctorado en Biociencias. Universidad de La Sabana.
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“EVALUACIÓN, GESTIÓN Y COMUNICACIÓN DE RIESGOS PARA LA INOCUDAD EN LA CADENA AGROALIMENTARIA”
	Viernes 31 de Julio de 2009

	
	Sesión 6: Análisis de Riesgos Químicos en Alimentos. Moderadora: Teresa Pérez- ACLAB

Sesión Patrocinada por LARKIN

	8:30 a 9:15 a.m.
	Análisis de Riesgos Químicos en Alimentos. José Miguel Bastías-Departamento de Ingeniería en Alimentos de la Universidad del Bío Bío. Chile

	9:15 a 10:00 a.m.
	Contaminantes Químicos. Nancy Patiño- Secretaría de Salud de Bogotá y Universidad Nacional de Colombia

	10:00 a 10:30 a.m.
	Refrigerio

	10:30 a 11:15 a.m.
	Programa Nacional de Control de Residuos Químicos. Juan Fernando Gallego- Departamento Nacional de Planeación

	11:15 a 12:00 m.
	Alergenos en Alimentos. Dr. Luis Caraballo-Consejo Científico Alpina.

	12:00 a 12:45 p.m.
	Plaguicidas e Inocuidad de Alimentos. Roberto Ramírez Caro. Cámara Procultivos ANDI y CropLife Latinoamérica

	12:45  a 2:00 p.m.
	Almuerzo libre

	
	Sesión 7: Reglamentación y Gestión de la Inocuidad en Carnes.  Moderador: César Malagón-INVIMA.
Sesión Patrocinada por GRIFFITH LABORATORIES

	2:00 a 2:45 p.m.
	Verificación Oficial de Requisitos Sanitarios en la Nueva Reglamentación. Teresita Beltrán- Programa MIDAS de USAID

	2:45 a 3:30 p.m.
	Plan de Muestreo en la Reglamentación Nacional de Carnes. Blanca Useche-ACLAB

	3.30 a 4.00 p.m.
	Refrigerio

	4:00 a 4:45 p.m.
	POES en la Industria Cárnica. Liliana Navarrete- LARKIN

	4:45 a 5:30 p.m.
	Uso de Bacterias Ácido Lácticas en la Preservación de Carnes Procesadas. Dr. Michael Stiles, Ph.D-Griffith Laboratories Canadá

	5:30 a 6:00 p.m.
	Sesión Clausura 
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